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TROIS SIECLES D'EXPERIENCE
AU SERVICE DE LA QUALITE

Fondée en 1684, la Maison DE DIETRICH

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

liquides ou gazeux. Deux nouvelles

est une des plus anciennes entreprises
industrielles de la France. Malgré les
conséquences souvent tragiques des bou-
leversements dont I’Histoire de I’Alsace
est riche, la Maison DE DIETRICH réussit
un développement ininferrompu de ses
activités grdce a son dynamisme et d
I’éventail de ses spécialisations.

C’est ainsi que DE DIETRICH s’est inté-
ressé aux problémes du chauffage, il y a
environ |50 ans, en créant un nouveau
département “ Appareils de chauffage et
de cuisine domestiques ”, dont la concep-
tion et la fabrication ont été dés I’origine
assurées par I'usine de Mertzwiller (Bas-
Rhin) complétée plus récemment par
I’usine de Vendéme (Loir-et-Cher).

Une longue expérience, un souci constant
de perfection ont valu aux appareils
DE DIETRICH une réputation inconfestée
de qualité et de robustesse alliées a une
finition impeccable. DE DIETRICH pré-
sente une gamme compléte d’appareils de
chauffage et de cuisine permettant I’uti-
lisation de combustibles variés, solides,

versions “ mazout”, celles des poéles
Windsor et Artisan mettent désormais
au service des utilisateurs les avantages
propres aux combustibles liquides pour
le chauffage économique des grands
locaux.

Fidéle a son souci de perfection, DE
DIETRICH applique également a ses
caloriféres feu continu a charbon du type
“ Américain ” des solutions nouvelles et
exclusives régulation automatique
par thermostat d’ambiance incorporé
avec correcteur d’allure mini-maxi.
Les estampilles NF-CHARBON et NF-
MAZOUT garantissent la conformité des
appareils aux normes frangaises.

Les poéles et cuisiniéres DE DIETRICH
tiennent leurs promesses et atteignent rigou-
reusement les performances annoncées.

N. B. Les puissances de chauffe indiquées en
“volume corrigé” sont calculées sur la base des
normes établies par le Centre Technique des
Industries de la Fonderie. Sauf mentions particuliéres,
elles sont calculées pour un écart de température
de 25°C. Pour calculer le “volume corrigé" voir
pages 22 et 23.

NOUVEAUTES 1963 : Poéle & mazout «Parentis» N° 14 (page 5)
ef Cuisiniére @ mazout N° 33 (page 21).



CARACTERISTIQUES GENERALES

Conception technique particuliérement efficace - Rendement effectif supérieur 2 80 % a la puis-
sance maximum - Les caractéristiques du pot-brileur assurent une grande souplesse et permetient
une marche parfaite jusqu'aux petites allures - Construction frés soignée en tdle d'acier émaillée
deux tons  Réservoir latéral intégré.

SIGNES PARTICULIERS

Surface de chauffe trés importante - Régulateur INAL muni de deux flotteurs & déclenchement auto-
matique du systéme de sécurité en cas d'incident d'alimentation et également lors de la mise 4 0
de la manette de réglage Filtre vertical - Grande plaque de dessus en fonte polie permettant

une utilisation culinaire - Régulateur de tirage incorporé - Orifice de remplissage de grand diamaire
Jaugeage par Iecture dlrecte - Allumage facile par dispositif spécial intégré Sur
avec fthermostat d'ambiance mural,

avec filtre

, avec supplé aut

SAHARA

N° 11 - Régulation
manuelle

N° 21 - Régulation
automatique

Combustible préconisé :
fuel-cil domestique pur exclu-
sivement.

FICHE TECHNIQUE

Couleur de I’émail : brun et beige,

Puissance calorifigue nominale. 4 000 mth/h
_Puissance calorifique maximum. 5000 mth/h
Consommation minimum ..... 0,180 I/h
Consommation maximum ..... 0,735 I/h
Capacité de chauffe moyenne :
— jusqu’a 130 m® pour 35 °C d’écart
— jusqu’a 180 m® pour 25 °C d’écart
Hauteur du corps............ 640 mm
Largeur du corps ........... 575 mm
Profondeur du corps 400 mm
Diamétre de la buse 125 mm
Distance du sol @ la partie supé-

rievre de la buse .......... 450 mm
Contenance du réservoir....... 9 litres
Poids d’expédition, environ . ... 70 kg

Dépression nécessaire

a ’allure maximum : 1,4 mm CE

Attention, les puissances de chauffe sont exprimées en volume corrigé, pour son calcul voir page 22.



LAVERA

N° 12 - Régulation

manuelle

N° 22 - Régulation

automatique

MAZOUT

Combustible préconisé :

fuel-oil domestique pur exclu-

sivement.

FICHE TECHNIQUE

Couleur de I’émail : brun et beige.

Puissance calorifigue nominale .. 6 000
Puissance calorifique maximum 7 500
Consommation minimum ........ 0,26
Consommation maximum ....... 1,07

Capacité de chauffe moyenne :
— jusqu’d 190 m® pour 35 °C d’écart
— jusqu’a 260 m® pour 25 °C d’écart

Hauteur du corps.............. 725
Largeur du corps ............. 750
Profondeur du corps ........... 445
Diamétre de la buse .......... 125

Distance du sol & la partie supé-

rieure de la buse..... 80
Contenance du réservoir . ... 14
Poids d’expédition, environ ..... 80
Dépression nécessaire
@ ’allure maximum. : 1,5 mm CE

mm
mm
mm
mm

mm
litres
kg

CARACTERISTIQUES GENERALES

Conception technique particulidrement efficace - Rendement effectif supérieur 2 80 % 4 la puis-
sance maximum - Les caractéristiques du pot-brileur assurent une grande souplesse ef permettent
une marche parfaite jusqu'aux petites allures - Construction irés soignée en tole d'acier émaillés
deux fons  Réservoir latéral intégré.

SIGNES PARTICULIERS

Surface de chauffe trés importante - Régulateur INAL muni de deux flotteurs a déclenchement auto-
matique du systéme de sécurité en casd'incident d'alimentation et également lors de la mise ao
de la manette de réglage - Filtre vertical Grande plaque de dessus en fonte polie permettant

une utilisation culinaire Régulateur de tirage incorporé - Orifice de remplissage de grand d»a-
métre avec filtre  Jaugeage par lecture directe - Allumage facile par dispositif spéci al intégré -
Sur d de, avec supplément, régulation que avec thermostat d'ambiance mural,

4 ’7!//1///1////1
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Attention, les puissances de chauffe sont exprimées



PARENTIS

N° 14

Combustible préconisé :
fuel-oil domestique pur exclu-

sivement.

FICHE TECHNIQUE

Puissance calorifique nominale ...
Puissance calorifique maximum. ..
Consommation minimum
Consommation maximum
Capacité de chauffe moyenne
pour 35°C d’écart jusqu'd....
pour 25°C d’écart jusqu’a .
Hauteur du corps ....coovvvun.n
Largeur du corps.......ovouvunn
Profondeur du corps ............
Distance du sol d la partie supérieure

Diamétre de la buse............
Contenance du réservoir .........
Poids d’expédition, environ.......

Dépression nécessaire

10 000 mth/h
12500 mth/h
0,47 I/h
1,80 I/h

a ’allure maximum : 1,6 mm CE

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22,

CARACTERISTIQUES GENERALES

Conception technique particulidrement efficace - Rendement effectif supérieur & 827942 Japyis-
sance maximum Les caractéristiques du pot-brileur assurent une grande souplesse et permetient
une marche parfaite jusquaux petites allures - Construction trés soignée en tole d'acier Bmeitiag
deux fons - Réservoir latéral intégré. RTUAL MUSE

SIGNES PARTICULIERS

Surface de chauffe trés imporfanie  Régulateur & déclenchement automatique du sysiéme de
sécurité en cas d'incident d"alimentation de la manette de réglage - Filire vertical - Grande plaque
de dessus en fonte polie permettant une utilisation culinaire Régulateur de tirage incorporé
Orifice de remplissage avec filtre - Allumage facile par dispositif spécial intégré - Réservoir latéral
incorporé avec jauge.




CARACTERISTIQUES GENERALES

Poéle & double enveloppe et feu continu du type Américain classique  Combustion en couche
P B I N c E mince avec trémie de chargement - Construction perfectionnée a trés haut rend avec coffre
récupérateur 2 ailettes Décendrage perfectionné par grille et creuset rotatifs, sans ouverture
de la porte extérisure Décrassage par grille & coulisse Ferremenis chromés - Construction

N° 1749 et N° 2749 tout fonte.
SIGNES PARTICULIERS

Soupl de marche exceptionnelle - Etanchéité poussée - Tous joints des parties mobiles métal
sur métal, poriées rectifiées.

Calorifére Prince n° 1749 : allures de chauffe réglables par levier manuel précis.

Calorifére Prince n° 2749 : allures de chauffe réglables par manette du dispositif de régulation
automatique (voir description calorifére Souverain n° 2755).

Combustibles préconisés :
anthracite 20/30 ov & défaut
anthracite 30 50; boulets ou
braisettes anthracite 10/20;
grésillons de coke 10/20; coke
20/40; coke de gaz n° 0.

FICHE TECHNIQUE

Cauleur de I'émail : brun.

Surface de chauffe ............ 0,90 m2
Puissance calorifiqgue nominale .. 3 600 mth/h
Puissance de chauffe moyenne .. 120 m3
Hauleur tolale . ...cvavsoneien 705 mm
Largeur QU corps ............. 420 mm
Profondeur au corps ........... 365 mm
Diamétre de la buse .......... 097 mm
Distance du sol a la partie supé-

rieure de la buse ........... 380 mm
Poids d’expédition, environ...... 140 kg

6 Attention, les puissances de chauffe sont exprimées



PRESIDENT

N° 1753 et N° 2753

CHARBON

Combustibles préconisés :

anthracite 20/30 ou & défaut
anthracite 30/50; bouvlets anthra-
citeux; coke 20/40; grésillons

de coke 10/20.

FICHE TECHNIQUE

Couleur de I’émail : brun.

Surface de chauffe ............ 1,20 m?
Puissance calorifique nominale .. 4800 mth/h
Puissance de chauffe moyenne .. 180 m3
Hauteur totale ................ 865 mm
Largeur au corps .......ccouonn 450 mm
Profondeur au corps .. 5 405 mm
Diamétre de la buse ... 1 mm
Distance du sol d la partie supé-

rieure de lg buse ........... mm
Poids d’expédition, environ...... 173 kg

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22,

CARACTERISTIQUES GENERALES

Poéle & double enveloppe et-feu continu du type Américain classique Combusiion enlcoyche
mince avec trémie de chargement - Construction perfectionnée a trés haut renderment| 2% fite
récupérateur a ailettes Décendrage perfectionné par grille et creuset rotatifs
de laf porte extérieure  Décrassage par grille & coulisse Ferremenis chromés,
tout fonts.

SIGNES PARTICULIERS

Souplesss de marche exceptionnelle - Efanchéité poussée - Tous joints des parties mobiles métal
sur métal, portées rectifiées.

Calorifére Président n° 1753 : allures de chauffe réglables par levier manuel précis.

Calorifére Président n° 2753 : allures de chauffe réglables par maneite du dispositif de régulation
automatique (voir description calorifére Souverain n° 2755).

2753




uLTIMHEAE haures - Construction perfectionnée 4 trés haut rendement, avec coffre récupérateur 2 ailettes-

CARACTERISTIQUES GENERALES

Podtg 2 double enveloppe et feu continu du type Américain classique Combustion en couche
g alec trémie de chargement a grande capacité permettant 'allure normale pendant plus Su uv E H A I N

AL um& ura o perfectionné par grille et creuset rotatifs, sans ouverture de la porte de foyer - Grille =
4 coulisse pour décrassage Ferrements chromés Construction tout fonte. N° 2755

SIGNES PARTICULIERS

Etanchéité poussée Tous joints des parties mobiles métal sur métal, portées reciifiées.

Le calorifére Souverain n° 2755 n'existe qu'en version automatique - Regulation par thermostat
d'ambiance avec correcteur mini-maxi trlple acuon constance de Ia temperature d’ambiance
choisie, suppression de foute possibilité d'emb t ou d' de marche

inégalés.

Combustibles préconisés :
anthracite 30/50 ou & défaut
grésillon de coke 10,20; coke de
gaz n° 0; coke métallurgique
20/40; boulets anthraciteux.

FICHE TECHNIQUE

Couleur de I’émail : brun.

Surface de chauffe ............ 2 m?2
Puissance calorifique nominale .. 8 000 mth/h
Puissance de chauffe moyenne .. 360 m3
Havuteur totale ................ 945 mm
Largeur au corps ............. 550 mm
Profondeur au corps ........... 485 mm
Diamétre de la buse .......... 139 mm
Distance du sol & la partie supé-

rievre de la buse ........... 530 mm

Poids d’expédition, environ 250 kg

Attention, les puissances de chauffe sont exprimées




MIGNON

N° 1644

SIGNES PARTICULIERS

Combustion & travers la masse - Construction tout fonte avec garniture de foyer en briques réfractaires - Joints

dressés métal sur métal.

Combustibles préconisés :

anthracite 30/50 ou a défaut : coke 20/40; houille maigre 30/50; boulets anthra-

citeux ou bois.

FICHE TECHNIQUE

Couleur de I’émail : brun.

Surface de chauffe .......... 1 m?
Puissance calorifique nominale 4900 mth/h
Puissance de chauffe moyenne 150 m3
Hauteur totale ............. 720 mm
Largeur au corps ........... 470 mm

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Cheminée en fonte & feu continu Construction soignée Tirage renversé Rég s
par secteur circulaire - Décendrage par grille rotative - Dessus chauffant - Ferremet

SIGNES PARTICULIERS

Combustion 2 travers la masse Construction tout fonte avec garniture de foyer
réfractaires Joints dressés métal sur métal,

Combustibles préconisés :
anthracite 20/30 ou & défaut : coke 20/40; hoville maigre 30/50;
boulets anthraciteux ou bois.

FICHE TECHNIQUE
Couleur de I’émail : brun.
Surface de chauffe... 0,80 m?

Puissance calorifique
nominale ........ 3200 mth/h

Profondeur au corps.. 270 mm
Diamétre de la buse |1l mm
Distance du sol a la

partie supérieure de

moyenne ......... 100 m® Ja buse .. s 480 mm
Hauteur ftotale ...... 560 mm Poids d’expédition, en-
Largeur au corps ... 405 mm VIrONIT: S A 80 kg
CARACTERISTIQUES

GENERALES

Cheminée en fonte & feu continu et & double
enveloppe - Construction soignée - Tirage chicané
dans le haut et dessus chauffant - Réglage précis
par secteur circulaire gradué Décendrage par
grille rotative,

Profondeur au corps ........ 330 mm
Diamétre de la buse ........ 11 mm
Distance du sol d la partie supé-

rieure de la buse ..... 480 mm
Poids d’expédition, environ ... 128 kg




10

MHER

CARACTERISTIQUES GENERALES

o3l e fonte - Feu continu - Construction soignée en fonte émaillée - Grande réserve de combus-
feux chambres de combustion latérales Coffre récupérateur a I'arridre Décendrage
ectionné par grille mobile suspendue - Réglage de I'air total par registre gradué - Réglage de
» daire par volet sélecteur en fonction du combustible utilisé - Dosage de |'air secondaire
WEEATA 8

SIGNES PARTICULIERS

Appareil poly-combustibles - Combustion mixte en couche mince et partiellementa travers la masse-
Garniture intérieure en briques réfractaires - Conception technique particuliére permettant Iutili-
sation de combustibles économiques & haute teneur en matiéres volatiles.

Attention, les puissances de chauffe sont exprimées

DIETRILOR

N° 791

CHARBON

Combustibles préconisés :
charbon flambant sec 20/30;
boulets flambants; boulets BB 9;
hoville maigre 20/30; anthracite
20/30.

FICHE TECHNIQUE

Couleur de I’émail : brun.

Surface de chauffe ............
Puissance calorifique nominale .. 4 400
Puissance de chauffe moyenne .. 160
Hauteur totale ................ 800
Largeur au €orps ............. 490
Profondeur au corps .. 295
Diamétre de la buse 125
Distance du sol d la partie supé-
rieure de la buse ........... 480
Poids d’expédition, environ...... 160

-

P



CARACTERISTIQUES GENERALES

Calorifére en fonte & feu continu Construction soignée - Tirage renversé Réglage précis par
registre avec repéres d’ouverture - Décendrage par grille rotative - Foyer en briques réfractaires
et récupérateur de chaleur.

SIGNES PARTICULIERS

Combustion & fravers la masse - Cet appareil peut &ire fourni & la demande en exécution FONTE
NOIRE ou en exécution EMAILLEE BRUN.

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22,

PATRICK

N° 93

Combustibles préconisés :

anthracite 50/80 - 30/50 ; houille
maigre 50/80; coke 20/40 - 40/60;
boulets ; éventuellement bois.

FICHE TECHNIQUE
Surface de chauffe ............ 2,40

Puissance calorifique nominale .. 9 600
Puissance de chauffe moyenne .. 440
Hauteur totale ................ 925
Largeur au corps . 410
Largeur au socle . . 500
Profondeur au corps 565
Profondeur au socle 655
Diamétre de la buse 153

Distance du sol d la partie supé-

rieure de la buse ........... 770
Poids d’expédition, fonte noire .. 235 kg
Poids d’expédition, fonte émaillée 246 kg

m
mth/h

n



CARACTERISTIQUES GENERALES
Calo' fére en fonte noire - Foyer en briques réfraciaires - Chauffage par convection et rayonnement -
W I N n s 0 n dé pour le chauffage de grands locaux.

N° 2382 et N° 3382 SIGNES PARTICULIERS

N° 3382 - Version CHARBON, feu continu Combustion & travers la masse Tirage renversé
Réglage par registre sur la porte de cendrier - Clapet d'allumage et de tirage renversé action-
nés depuis la facade Décendrage par grille rotative.

N° 2382 Version MAZOUT - Equipé d'un brileur horizontal NOBEL avec moteur-ventilateur
fonctionnant en ** tout ou peu "', Peut étre utilisé aussi bien en chauffage continu qu'en chauffage
intermittent par la simplicité do I'allumage et la rapidité de chauffe. RegL.anm automatique par
simple branchement d'un thermostat d'ambi (en supp sur d de). Les réglements
actuellement en vigueur interdisent |'utilisation de générateurs & mazout avec ventilateur dans
certains cas. Se renseigner auprés des services préfectoraux compétents.

Combustibles :

N-° 3382 anthracite 50/80 - 30 50;
houille maigre 50/80; coke 20 40 -
40/60; boulets.

N-°2382 fuel-oil domestique (de
couleur rose) exclusivement.

FICHE TECHNIQUE
N° 3382 N 2382
3,60 m? Surface de chauffe .... 3,60 m? 2382
14400 mth/h Puissance calorifique .. 20 000 mth/h
Puissance de chauffe jusqu'a
1 000 m?

675 m? moyenne ..........
|1 060 mm Hauteur totale ....... 1 060 mm
535 mm Largeur au socle ..... 535 mm
700 mm Profondevur .......... 1020 mm
167 mm Diamétre de la buse. .. 167 mm

Distance du sol @ la par- e

tie supérieure de la

915 mm DOSE RN e aiete s 915 mm

325 kg Poids d’expédition, env.. 350 kg

Les puissances de chauffe (volume corrigé) indi-
quées ne sont qu'approximatives. Elles s’enten-

dent pour chauffage continu et pour des locaux
a déperditions normales. v

12 e

t les pui de chauffe sont exprimées

e



ADDITIF

DE MISE A JOUR

1964

DE DIETRICH & C*

Niederbronn-les-Bains (Bas-Rhin) - Tél. 5

Registre de Commerce : Strasbourg 54 B 59

PARIS :

SERVICE COMMERCIAL ET DEPOT :
124, Rue d’Aubervilliers (19°)
Tél. 208-91-30 et 208-94-76

HALL D’EXPOSITION : 9-11, Avenue Delcassé (8°)

PARENTIS

N- 1014

»»

Mémes caractéristiques que *“ Parentis
sauf :

double régulateur attomatique de tirage ‘¢ Air-

control ' sur le pot-brileur,

plus de réglage, le régulateur étant préréglé,
circuit de fumée modifié rendant I'appareil moins

sensible aux conditions de tirage.

Appareil conforme & la nouvelle norme NF-Mazout

en cours d’homologation.

ex n° 14,

SAHARA

N° 1011 et 1021 ULTIMHEAT

VIRTUAL MUSEUM

N° 1011
Mémes caractéristiques que *“ Sahara >’ ex n° 11,
sa

régulateur automatique de tirage *“ Air-control ’
sur le pot-brileur,
plus de réglage, le régulateur étant préréglé,
passage direct entre chambre de comb et
récupérateur, rendant I'appareil moins sensible aux
conditions de tirage.
Appareil conforme & la nouvelle norme NF-Mazout
en cours d’homologation.

Ne° 1021
nouvelle version thermostatique avec dispositif
entiérement intégré sans raccordement élecirique,
commande du thermostat en chode trés accessible,
ibilités de foncti en régulati auto-

que ou en rég
Appareil conforme & la nouvelle norme NF-Mazout
en cours d’homologation.

LAVERA

N 1012 et 1022

N- 1012

Mémes caractéristiques que *“ Lavera
sauf :

? ex n* 12,

régulateur automatique de tirage ** Air-control
sur le pot-brileur,

plus de réglage, le régulateur étant préréglé,

passage direct entre chambre de combustion et
récupérateur, rendant |'appareil moins sensible aux
conditions de tirage.
Appareil conforme a la nouvelle norme NF-Mazout
en cours d’homologation.

N° 1022
nouvelle version ther fati avec dispositif
entiérement intégré sans rqccordemenf électrique,
c de du ther| tat en facade frés accessible,
possibilités de foncti t en régulation auto-
matique ou en régulation manvel'e.
Appareil conforme a la nouvelle norme NF-Mazout
en cours d’homologation.




PLEIADE

Cuisiniére
tous gaz
/ 3 feux N° 1930

ULTIMHEAT

FICHE TECHNIQUE

T I At s el e i AN W e s o ey SRS L . 570 mm

Hauteur couvercle fermé. .. ... . 825 mm

Hauteur de la table de travail . .. 800 mm

Prolondeur dUlCOR DS R e e i caEare 430 mm

Hatt ety e s o bies s osice /oas .. 305 mm

Largeur ... 400 mm

Four | profondeur............o... .. 305 mm

Poids d’expédition, environ ..............n 55 kg

Puissance 2rapides: e oo a S e mth/h
des | semij-rapide . 5 mth/h
Ph. HAAG broleurs FOUr = NI SRy s mth/h

CARACTERISTIQUES GENERALES

Cuisiniére adaptable tous gaz, 3 feux, structure et habillage en t3le d'acier allié spécial, toutes piéces interchangeables, four
calorifugé avec thermostat, couvercle de propreté articulé sur table de travail.

SIGNES PARTICULIERS

Porte du four étanche et calorifugée a ouverture compensée avec cran d'arrét, parois et sole de four émaillées, sole de four
amovible, table de travail monobloc et étanche, grille fonte émaillée.

3 BRULEURS TOUS GAZ, A FLAMME PILOTE, AMOVIBLES A HAUT RENDEMENT

Raccordement gaz & droite ou a gauche par embout normalisé.

Accessoires : une léchefrite une grille & pdtisserie - une plaque a patisserie.



e, g & e

PLEIADE

Cuisiniéres
tous gaz
4 feux N° 2940 et 2945

N° 2940
Mémes caractéristiques que cuisinidre tous gox
ex n° 940, sauf :

4 BROLEURS TOUS GAZ,
A FLAMME AUTOSTABILISEE,
AMOVIBLES A HAUT RENDEMENT

Injecteurs calibrés interchangeables pour adaptation aux divers
gaz, brileurs de four et de grilloir identiques @ ceux de la
cuisiniére fous gaz 4 feux (ex n° 940).

Puissance des nouveaux bréleurs de la table de travail :

2L SeMi=TaPIdes. o4 s ke o siaie sl a el e A ek e o) iois 1 300 mth/h
Jolrapide s cisv sas S i sl et e e e s e 2700 mth/h
I ultra-rapide 3200 mth/h

N° 2945

Mémes caractéristiques que cuisinidre tous gax 4 feux
ex n° 945, sauf :

4 BROLEURS TOUS GAZ,
A FLAMME AUTOSTABILISEE,
AMOVIBLES A HAUT RENDEMENT

Injecteurs calibrés interchangeables pour adaptation aux divers
gaz, brileurs de four et de grilloir identiques a ceux de la
cuisiniére tous gaz 4 feux (ex n° 945).

Puissance des nouveaux brileurs de la table de travail :

2 Semi=rapides.. .. e s S s e o e e e v laele 1 300 mth/h
I rapide . oo o 2 700 mth/h
I ultra-rapide 3 200 mth/h




CARACTERISTIQUES GENERALES

Présentation identique aux autres appareils de la gamme ¢ PLEIADE . Structure et habillage en tdle d’acier émaillée vitrifiée.
Couverdle de propreté articulé avec dispositif d’arrét en position ouverte. Table de travail étanche avec : | plaque avtomatique &

uL ‘mg&rmome thermostatique, 2 plaques ultra-rapides et | plaque standard. Grande soupless_e de‘ réglage des pl ques par co tateurs
jons. Les deux plaques ultra-rapides et la plaque automatique sont en outre munies d’un dispositif de sécurité intégré, évitant

rchauffe accidentelle de ces derniéres.

SIGNES PARTICULIERS

Vaste four avec grilloir incorporé. Four chauffé par rayonnement et convection, d” ou une rcpurﬂhon parfnlle de la chaleur. Double

porte de four avec grand hublot sur la porte intérieure. Eclairage du four c t par I'ouverture de la porte
extérieure. Parois, sole et plafond du four amovibles, assurant un entretien aisé. Les éléments chouﬁants du four sont réalisés en tubes
blindés et en tubes d’acier réfractaire pour le grilloir. Four et grilloir ndés par ther tat gradue de 50 a 300 °C et par un

co 1 r a5 positi : 3 positions de répartition du chauffage du four (puissance totale sole et puissance totale vodte; puissance
totale sole et demi-pui e voite; demi-p e sole et pui e totale vodte); | position de grilloir seul et | position grilloir et 4
moteur tournebroche. Deux Iumpes témoins, dont | pour le contrdle du four et du grilloir (rouge) et I’auire pour les 4 plaques de la

table de travail (verte). La cuisiniére est équipée pour
recevoir un tournebroche avec son moteur.

FICHE TECHNIQUE ' 3
Largeur. . oo e seisiate s ele o o s o) SEgle 600 mm | PLEIADE

Hauteur (couvercle fermé) .

Havuteur d la table de travail . 800 mm / Cuisiniére

Profondeur duicorps’ «...ccooiicic msanne 600 mm 5
Hauletr o o s sueiomisie wosions's 305 mm éleCtrlque

Four Largeur ...... . 400 mm | °
Profondeur 4€0 mm } N° 990

Yolume utile du four 54 litres

Poids d’expédition . 102 kg env.

Poids net ....... 87 kg env.

Puissance totale 9,2 kW

Tension de travail 220 volts

La cuisiniére peut étre branchée soit :

| Diphasé (2x2x220 volts)

2 Triphasé (3x220 volts)

3 Biphasé et neuire (2x380 volts -+ neutre)

4  Triphasé et neutre (3x380 volts + neutre)

par simple changement des ponts de connexions sur la face
arriére de la cuisiniére.

Puissance des plaques :
AV. droite plaque standard...... @ 145 mm, | 000 Wh
AV. gauche plaque ulira-rapide

avec profecteur ........... @ 180 mm, 2000 Wh
AR. gauche plaque ultra-rapide

avec protecteur ........... 2 145 mm, | 450 Wh
AR. droite plaque automatique

avec profecteur ............ & 180 mm, 2000 Wh

La plaque automatique avec commande thermostatique &
12 positions permet de maintenir des températures rigoureu-
sement constantes allant de 50 ° @ 220 °C.

Puissances du four : 2700 Wh  du grilloir : 2000 Wh

W. D., Editeurs
Draeger, Imp.
|. 4866 E. 4085




CARACTERISTIQUES
GENERALES

Calorifére en fonte spécialement étudié pour le chauf-
fage rationnel des grands locaux - Construction spéciale
assurant une circulation d'air efficace - Portes étanches
par joints dressés métal sur métal.

SIGNES PARTICULIERS

N° 89 -Version CHARBON - Foyer tout fonte - Grille &
secousses- Réglage par registre sur porte de cendrier
et rosace d'air secondaire située sur la porte de
chargement - Cet appareil est livré avec 4 étages ou 6,

N-© 88 - Version MAZOUT - Equipé d'un brdleur hori-
2ontal NOBEL avec moteur - ventilateur fonctionnant en
““tout ou peu ", Peut étre utilisé aussi bien en chauffage
continu qu'en chauffage intermittent par la simplicité
de |'allumage et I rapidité de chauffe. Régulation aute-
matique par simple branchement d'un thermostat d'am-
biance (en supplément sur demande).

Les réglements actuellement en vigueur interdisent
I'utilisation de générateurs & mazout avec ventilateur,
dans certains cas. Se renseigner auprés des services
préfectoraux compétenis. CET APPAREIL N'EST LIVRE
QU'EN EXECUTION 6 ETAGES.

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22,

ARTISAN

N° 88 et N° 89

Combustibles :

N° 89 coke 40/60; charbon
maigre 50/80.

N° 88 fuel-oil domestique (de
couleur rose) exclusivement.

FICHE TECHNIQUE

891V 89/VI 88/VI
Surface de chauffe .. m2 4,50 5,50 5,50
Puissance de chauffe

moyenne (écart 25 °C

JUSQUIITIREE . . . . . m? 900 | 100 | 500
Hauteur totale ...... mm |640 1980 1980
Diamétre partie inf. mm 660 660 660
Diamétre partie sup.. mm 522 522 522
Diameétre de la buse.. mm 153 153 153
Poids d’expédition, env. kg 365 415 450
Les puissances de chauffe (volume corrigé) indi-
quées ne sont qu'approximatives. Elles s’enten-
dent pour chauffage continu et pour des locaux
a déperditions normales.
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CARACTERISTIQUES GENERALES

Hereious gaz 4 feux Structure et habillage en tole d'acier allié spécial Toutes piéces

geables Assemblage par vis et écrous cadmiés ou chromés Grand four calorifugé PLEIA nE

LTiaweeARérmostat  Grilloir rayonnant & brleur distinct dans le plafond du four Dosseret acier
\ mmw 10dronné poli avec évacuation frontale du four et du grilloir - Couvercle de propreté AR

r dosseret - Tiroir & casserolerie entiérement émaillé roulant sur galets silencieux - Cuisiniére

Buis

Juxtaposanla & toutes les cuisiniéres et au meuble ** Pléiade " tous gaz
SIGNES PARTICULIERS 4 feux N° 940
Porte du four étanche et calorifugée a ouverture compensée avec cran d'arrét - Parois et sole du

four émaillées, amovibles sans outillages - Table de travail monobloc amovible - Gri te ém

(ou acier inoxydable avec supplément) - 4 brileurs tous gaz amovibles 4 haut rendement - Tourne-
broche électrique adaptable (avec supplément) Raccordement gaz & droite ou & gauche par
embout normalisé,

Accessoires : | l&chefrite avec grille,
| grille & patisserie, | plaque &
pétisserie.

FICHE TECHNIQUE

LATGEUr: . .. vloue yosn slormionteeiiote 600 mm

Hauteur (couvercle fermé) ... 822 mm
Havuteur d la table de travail. . . 800 mm
Profondeur du corps ....... e 600 mm
Hauteur ...... 305 mm
Four | Largeur ...... St 400 mm
Profondeur ........ A 460 mm
Poids d’expédition, environ ... 105 kg
2 semi-rapide ....... |500 mth/h
Puissance | | rapide ...... .. 2700 mth/h
des | ultra-rapide ... 3200 mth/h
broleurs FOUrE s o - » .. 4000 mth/h
Grilloir ...... ... 2500 mth/h

Attention, les puissances de chauffe sont exprimées




PLEIADE

Cuisiniére
tous gaz
4 feux N° 945

Accessoires : | léchefrite avec grille,
| grille & patisserie, | plaque a
pdtisserie.

FICHE TECHNIQUE

R ArOBUPIREER N, o s o vis/oiors nwinio sioie b 600 mm
Hauteur (couvercle fermé) 822 mm
Hauteur @ la table de travail .... 800 mm
Profondeur du corps ............. 600 mm
Hauteur ...... e 305 mm
Four | Largeur .... . S 400 mm
Profondeur ........ 5o 460 mm
Poids d’expédition, environ .. i 110 kg
2 semi-rapide ....... | 500 mth/h
Puissance | | rapide ...... ... 2700 mth/h
des | ultra-rapide .. 3200 mth/h
brlleurs BOUL I s .. 4000 mth/h
Grilloir .. 2500 mth/h

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Cuisiniére tous gaz 4 feux Structure et habillage en téle d'acier allié spéciat= Toutds 3 055
interchangeables  Assemblage par vis et écrous cadmiés ou chromés Grand)f fodr i
avac thermostat  Grilloir rayonnant & brileur distinct dans le plafond du four
inoxydable godronné poli avec évacuation frontale du four et du grilloir - Couysy
articulé sur dosseret Tiroir & casserolerie entxerement emalllé roulant sur ga
Juxtaposable & toutes les cuisiniéres et au meuble ** Pléiade

SIGNES PARTICULIERS

Porte de four étanche et calorifugée & ouverture compensée avec cran d'arrét Parois et sols
du four émaillées, amovibles sans outillages - Table de travail monobloc amovible Grille fonte
émaillée (ou acier inoxydable avec supplément)-4 brlleurs tous gaz amovibles & haut rendement -
Tourne-broche électrique adaptable (avec supplément) Raccordement gaz & droite ou 2 gauche
par embout normalisé - Contre-porte de four intérieure ef étanche avec hublot - Commande sélsc-
tive de I'ouverture (porte seule ou porte et contre-porte) - Interrupteur de commande du tourne-
broche sur dosseret - Eclairage automatique du four - Sécurité des brileurs de four et de grilloir
par thermo-éléments.
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\CTERISTIQUES GEN ERALES

ifucidre et hab llage en tole d'acier allié spécial - E 16 blanc - Toutes piéces interchan-
jeanles | lAssemblage par vis et écrous cadmiés ou cf s Peut étre utilisé comme meuble
dsEATSement ou comme armoire cache-bouteille  Dosseret acier inoxydable godronné poli

OwmisEsierde propreté articulé sur dosseret Juxtaposable a toutes les cuisinieres ** Pléiade ™

SIGNES PARTICULIERS

Planche & découper amovible en bois massif Grand tireir entiérement ewa 11é monté sur galets
silencieux sous la planct Etagéres en tole d’acier émaillé (sur demande, avec supplément)
Deux ouvertures latérales avec profecteurs en plastique pour passage du l au de raccordement
permettant toute combinaison de mise en place du meuble.

]5 Attention, les puissances de chauffe sont exprimées

PLEIADE

Meuble
de cuisine
N° 830

FICHE TECHNIQUE

LOTQOUT ca < oo siers s oo moia 615 e imicotolIEE
Hauteur (couvercle fermé) ...........
Havuteur a la table de fravail ........
Profondeur du corps ...........c.unn
Poids d’expédition, environ ..........

mm

mm
mm
kg




PLEIADE

Feu continu
Foyer
complémentaire
N° 831

Combustibles préconisés :
charbon maigre anthraciteux
30/50; boulets BB 9 ou a défaut
charbon flambant sec 30/50.

FICHE TECHNIQUE

EATGEUIEERRR . . o« «iio e vos s ons 400 mm
Havuteur (couvercle fermé) ....... 822 mm
Hauteur d la table de travail .... 800 mm
Profondeur du corps 600 mm
Diamétre de la buse 125 mm
Distance du sol a la partie supérieure
de la buse pour les déparis
latéraux et arriére ............ 760 mm
AR RS i S S 150 mm
Foyer | Hauteur ..... = 280 mm
Profondeur - 350 mm
Puissance calorifique nominale .... 4000 mth/h
Puissance de chauffe moyenne
(volume corrigé) ............. 80 a 100 m3
Poids d’expédition, environ 120 kg

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Appareil mixte de cuisine et de chauffage - Structure et habillage en fonte et toled'a
émaillée vitrifiée blanche, toutes piéces interchangeables Assemblage par vi§ o
chromées Dosseret acier inoxydable godronné spécial Couvercle de propreté
échancrure  Plaque de dessus chauffante en fonte polie. I
Manette permettant soit le tirage direct pour I'allumage, soit I'allongement du ¢i72
Chargement par le dessus avec tampon rectangulaire articulé ou en fagade.

SIGNES PARTICULIERS

Quatre possibilités de départ des fumées : milieu dessus milieu arridre latéral droit - latéral
gauche - Régulateur de tirage incorporé - Décendrage par grille coulissante avec butée permetiant
I'évacuation directe des machefers dans le cendrier - Joints dressés métal sur métal.

Cet appareil ne posséde pas de four - Grand tiroir & casserolerie roulant sur galets silencieux
Juxtaposable & toutes les cuisiniéres et au meuble *' Pléiade .




CARACTERISTIQUES GENERALES

Sirbetura e habillage en fonte et tole d'acier spécial émaillée vitrifide blanche, toutes piéces
bles - Assemblage par vis cadmiées ou chromées - Dosseret acier inoxydable godronné
vercle de propreté articulé avec échancrure - Plague de dessus chauffante en fonte polie.
parmetiant soit le tirage direct pour I'allumage, soit I'allongement du circuit des gaz
par le dessus avec tampon recfanguldire articulé ou en fagade.

SIGNES PARTICULIERS

Grand four avec contre-porte - 4 possibilités de départ des fumées : milieu dessus - milieu arriére -
latéral droit - latéral gauche - Régulateur de tirage incorporé - Décendrage par grills coulissante
avec bufée permeitant I'évacuation direcie des machefers dans le cendrier - Joints dressés métal
sur métal - Grand tiroir a casserolerie roulant sur galets silencieux - Parcours des gaz irés éiudiés
av;ﬁ _p!gqge de répartition en fonte - Juxtaposable 2 toutes les cuisiniéres et au meuble de la série
*“ Pléiade ",
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PLEIADE
Cuisiniére
feu continu N° 832

CHARBON

Combustibles préconisés :
charbon maigre anthraciteux
30/50; boulets BB 9 ou a défaut
charbon flambant sec 30/50.

FICHE TECHNIQUE

U S et s SISO 0 600 mm
Hauteur (couvercle fermé) ...... .. 822 mm
Hauteur d la table de travail 800 mm
Profondeur du corps .........c.couuuns 600 mm
Digmeétre de la buse ...... oo st 125 mm
Distance du sol a la partie supérieure de
la buse pour les départs latéraux ef
arribre o i Sl o e 760 mm
Largaur, oo s ss v wieias 150 mm
Eoyer! | iHdauteur: SRRl S o 280 mm
Profondeur .. 350 mm
Largeur ..... . .. 300 mm
Four Havutevr S2is0i05os oo .. 270 mm
Profondeur . .c.-...cc. o ivnn 400 mm
Puissance de chauffe moyenne (volume
COTTIGR) - - crs o T e 100 & 120 m®
Poids d’expédition, environ .......... 180 kg

Attention, les puissances de chauffe sont exprimées

———




PLEIADE

Cuisiniéres

feu continu
N° 833 et N° 834
a grand foyer

CHARBON

Combustibles préconisés :

charbon flambant sec

30/50;

charbon maigre anthraciteux

3050; boulets BBY le cas
ant, bois sec (N° 834).

FICHE TECHNIQUE

N-° 833 N°

Lorgeursieae.......... 800 mm 800

Havuleur (couvercle fermé) 822 mm 822

Haut. d la table de travail 800 mm 800

Profondeur du corps .... 600 mm 600

Diamétre de la buse ... 125 mm 125
Distance du sol d la partie
supérieure de la buse
pour les départs latéraux

eltarritrel. .. ... ... . 760 mm 760

Largeur 150 mm 200

Foyer | Hauteur ....... 280 mm 370

Profondeur .. 350 mm 350

Largeur .. 400 mm 400

Four Hauteur ....... 270 mm 270

Profondeur 400 mm 400
Puissance de chauffe (vo-

lume corrigé) ....... 120-140 m® 140-1

Poids d’expédition, environ 200 kg 213

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22.

éché-

834
mm
mm
mm
mm
mm

mm
mm
mm
mm
mm
mm
mm

60 m?
kg

CARACTERISTIQUES GENERALES

Structure et habillage en fonte et tole d'acier spécial émaillée vitrifiée blanche doites pidces
interchangeables - Assemblage par vis cadmiées ou chromées - Dosseret acier inoxydzblé| godronng
spécial - Couvercle de propreté articulé avec échancrure - Plaque de dessus chauffan {0
Manette permetiant soit le tirage direct pour I'allumage, soit I'allongement du cirg;
Chargement par le dessus avec tampon rectangulaire articulé ou en fagade.

SIGNES PARTICULIERS

Grand four avec contre-porte - 4 possibilités de départ des fumées : milieu dessus - milieu arriére -
latéral droit - latéral gauche. Régulateur de tirage incorporé - Décendrage par grille coulissante
avec butée permettant I'évacuation directe des machefers dans le cendrier - Joints dressés métal
sur métal - Grand tiroir & casserolerie roulant sur galsts silencieux- Parcours des gaz trés étudiés
avec plaque de répartition en fonte - Juxtaposable 2 toutes les cuisiniéres et au meuble de la série
** Pléiade "', Les cuisiniéres n°* 833 et 834 différent simpl t par les di ions plus impor-
tantes du foyer pour la cuisiniére n° 834,

————
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ACTERISTIQUES GENERALES

21ds4amation et caractéristiques générales identiques  la cuisiniére feu continu ** Pléiade " n°832- P l E I A n E
P1aqud deldassus chauffante en fonte polie Pot-brileur 2 gazéification assurant une grande sou-

f@lagserst permettant une marche parfaite jusqu’aux petites allures - Réservoir intégré - Juxiaposable
: as hes cuisiniéres et au meuble * Pléiade .

Cuisiniére
SIGNES PARTICULIERS a mazout N° 32

Régulateur INAL muni de 2 flotteurs & déclenchement automatique du systéme de sécurité en cas
d'incident d'alimentation et également lors de la mise 4 0 de la manette de réglage - Filtre vertical -
Régulateur de tirage incorporé - Hublot permettant I'examen de la flamme Remplissage & ['avant
par orifice de grand diamétre avec filtre - Jauge de précision - Allumage facile par dispositif spécial
intégré  Grand four avec contre-porte et parcours des gaz identiques 2 ceux de la cuisinidre
n° 832 - 3 possibilités.de départ des fumées : milieu dessus - milieu arriére - latéral droit.

Combustible préconisé :
fuel-oil domestique pur exclu-
sivement.

FICHE TECHNIQUE

(1 TR o n s o O e s 600 mm
Hauteur (couvercle fermé) ..... 822 mm
Havuteur a la table de travail.. .. 800 mm
Profondeur du corps .......... 600 mm
Diamétre de la buse ......... 125 mm

Distance du sol & la partie supé-
rieure de la buse pour les dé-
parts latéral et arriére ...... 760 mm

Largeur ..... 300 mm
Four | Hauteur ..... e 270 mm
Profondeur ........o.q- 400 mm
Puissance calorifique maximum 4 400 mth/h
Consommation minimum  ..... 0,20 I/h
Consommation maximum ...... 0,66 I/h
: Contenance du réservoir ....... 8,50 litres
: Puissance de chauffe moyenne
: (volume corrigé) ........... 80 a 100 m®
Poids d’expédition, environ .... 145 kg

Dépression nécessaire
a Pallure maximum : 1,3 mm CE

20

Attention, les puissances de chauffe sont exprimées




CARACTERISTIQUES GENERALES

Présentation et caractéristiques générales identiques aux cuisiniéres feu continu “ Pléiade "
n>*832 et 833-834 - Plaque de dessus chauffante en fonte polie - Pot-brileur 2 gazéification assurant
une grande souplesse et permeltant une marche parfaite jusqu'aux pefites allures Réservoir
intégré - Juxtaposable au meuble n°> 830 et 2 toutes les cuisiniéres de la série “ Pléiade "

SIGNES PARTICULIERS

Régulateur INAL muni de deux flotteurs @ déclenchement automatique du systéme de sécurité en
cas d'incident d'alimentation et également lors de la mise & O de la manette de réglage Filire
vertical - Régulateur de firage incorporé - Hublot permettant I'examen de la flamme - Remplissage
a |'avant par orifice de grand diamétre avec filtre-jauge de précision - Allumage facile par dispositif
spécial intégré - Grand four avec contre-porte - Parcours des gaz identiques 4 ceux des cuisiniéres
charbon n** 832 et 833-834 - 4 possibilités de départ des fumées: milieu dessus, milieu arriére,
latéral droit et latéral gauche.

en volume corrigé, pour son calcul voir page 22.

PLEIADE
Cuisiniére
a mazout N° 33

Combustible préconisé :
fuel-oil domestique pur exclu-
sivement.

FICHE TECHNIQUE

Eargeurice il sudos dnne saes sla 800 mm
Havuteur (couvercle fermé) ....... 822 mm
Hauteur dé la table de fravail .. .. 800 mm
Profondeur du corps ............ 600 mm
Diamétre de la buse............ 125 mm
Distance du sol d la partie supérieure
de la buse pour les départs latéraux
R ATrIere. s 0t o o e el e e 760 mm
[ Largeur v s o s et ers 400 mm
Four | Hauteur ... 270 mm
Profondeurd. o..o o L BIS 400 mm
Puissance calorifique maximum... 5000 mth/h
Consommation minimum. ....... 0,20 I/h
Consommation maximum......... 0,74 |/h
Contenance du réservoir.......... 8,50 litres
Puissance de chauffe moyenne
(volume corrigé) ............... 90all5m?
Poids d’expédition, environ ...... 173 kg

Dépression nécessaire
a Pallure maximum : 1,4 mm CE
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CALCUL
DU VOLUME CORRIGE

VIRTUAL MUSEUM

CHAUFFER

I Ain

2 Aisne

3 Allier

4 Alpes (Basses-)

5 Alpes (Hautes-)

6 Alpes-Maritimes

7 Ardéche

8 Ardennes

9 Ariege

10 Aube

11 Aude

12 Aveyron

13 Bouches-du-Rhdone

14 Calvados

15 Cantal

16 Charente

17 Charente-Maritime

18 Cher

19 Corréze

20 Corse

21 Cote-d'Or

22 Cotes-du-Nord

23 Creuse

24 Dordogne

25 Doubs

26 Drome

27 Eure

28 Eure-et-Loir

29 Finistére

30 Gord

31 Garonne (Haute-)

32 Gers

33 Gironde

34 Hérauit .

35 llle-et-Vilaine
Indre

37 Indre-et-Loire

38 Isere

39 Jura

40 Landes

41 Loir-et-Cher

42 Loire

43 Loire (Haute-)

44 Loire-Atlantique

45 Loiret

I
o o

|
=

19 1L L
- = e D
N = o

|
-
Sy

JUUULULLULL

Températures extérieures
minimum de base en °C

46 Lot 55 Meuse 64 Pyrénées (Basses-) 73 Savoie 82 Tarn-et-Garonne

47 Lot-et-Garonne 56 Morbihan 65 Pyrénées (Houtes.) 74 Savoie (Haute-) 3 Var

48 Lozére 57 Moselle 66 Pyrénées-Orientales 75 Seine 84 Vaucluse

49 Maine-et-loire 58 Nievre 67 Rhin (Bas-) 76 Seine-Maritime 85 Vendée

50 Manche 59 Nord 68 Rhin (Haut-) 77 Seine-et-Marne 86 Vienne

51 Marne 60 Oise 69 Rhone 78 Seine-et-Oise 87 Vienne (Haute-)

52 Marne (Haoute-) 61 Orne 70 Saéne (Haute-) 79 Sévres (Deux-) 88 Vosges

53 Mayenne 62 Pas-de-Calais 71 Sadne-et-loire 80 Somme 89 Yonne

54 Meurthe-et-Moselle 63 Puy-de-Déme 72 Sarthe 81 Tarn 90 Territoire de Belfort
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~NOo O b

Regardez sur la carte ci-contre la température minima de base de votre région :
—eee

- si elle est de — 14°, inscrivez dans la colonne : 1,28
si elle est de — 12°, inscrivez dans la colonne : 1,20
si elle est de — 11°, inscrivez dans la colonne : 1,16
si elle est de — 10°, inscrivez dans la colonre : 1,12

si elle est de — 9, inscrivez dans la colonne : 1,08

- si elle est de — 8, inscrivez dans la colonne : 1,04 L ................... .
si elle est de — 7°, inscrivez dans la colonne : 1,00
si elle est de — 6°, inscrivez dans la colonne : 0,96

si elle est de — 5°, inscrivez dans la colonne : 0,92
si elle est de — 4°, inscrivez dans la colonne : 0,88
si elle est de — 2°, inscrivez dans la colonne : 0,80

Si vous étes a plus de 200 meétres d’altitude : inscrivez 0,05 par 200 métres
d’altitude.

Si le local a chauffer :

- a des murs de moins de 25 cm d’épaisseur, inscrivez 0,15 ........ccu.tn

est a cdté, au-dessous ou au-dessus de piéces non chauffées, inscrivez
0,05 par cloison, plafond ou plancher froid .............cccviiiniinnnnns
est exposé au nord, INSCriveZ 0,10 .. vcasiicinnssansairannsiine SRR
a deux parois donnant sur I'extérieur, inscrivez 030 .....................
comporte de grandes surfaces vitrées, inscrivez 0,10 .........ccovvinueenns
comporte quatre piéces et au-dessus, inscrivez 0,10 ............

est mansardé avec grenier au-dessus, inscrivez 0,20
est au-dessus ou a coté de passages balayés par I'air froid, inscrivez 0,20
est soumis & un passage fréguent (magasins ou bureaux par exemple) ou
comporte une sortie directe a I'extérieur (sans double-porte), inscrivez 0,50

Si vous ne voulez chauffer que par intermittence, inscrivez 0,30 ...........
Si vous voulez briler du coke, inscrivez 0,30 ...........c0viiiiiiiiiiinnn..
Faites I'addition des chiffres dans la colonne : TOTAL

Multipliez le volume réel de votre local par ce total

B a eSS v e R et Wioslaiston STNIS,

(volume réel) (total) (volume « corrigé») I

ULTIMHEAT

VIRTUAL MUSEUM
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DE DIETRICH & C*

S. A. AU CAPITAL DE 12300000 NF
R. C. STRASBOURG 54 B 63 R. P. BAS-RHIN 184

NIEDERBRONN (BAS-RHIN) - TELEPH. 3-4 et 5

A PARIS :

Magasin d’Exposition : 11, Av. Delcassé [8¢] - BAL. 90-71
Bureau des Fonderies : 2, rue de Leningrad (8¢ - LAB. 91-81
Bureau et Dépot : 124, rue d’Aubervilliers (19¢] - BOT. 91-30

Photos Hoag Draeger

Wallace & Draeger, Editeurs D. L. 19632 | 4552 E. 3807 Draeger, Imprimsurs



